TORO
ENOMI

INACION DE ORIGEN

DAMA pe TORO
ROBLE

Fosee.

DAMA pe TORO

ROBLE

FLABORACION: Maceracion durante 7 dfas.
Fermentacion a 25° en depdsito de acero inoxidable.

CATA: Vino intenso de sabores a fruta madura que
mantiene el equilibrio perfecto entre la fruta y un toque
sutil a madera. Crea una seductora textura en el
paladar.

CONSUMO OPTIMO: 2- 5 desde la cosecha
TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 - 17°C

REGION: TORO (Denominacién de Origen)
VARIEDAD: Tinta de Toro / Garnacha

CRIANZA: 4 meses en barricas de roble

EDAD DE LOS VINEDOS: Aproximadamente 30 afios
CATEGORIA: Tinto roble



