DAMA pe TORO

CRIANZA

ELABORACION

Maceracion durante 15 dias. Fermentacion a 28°C en
depdsitos de acero inoxidable. Barrica de roble
americano durante 8 meses.

CATA

Complejo, sutil y elegante, con buena estructura tanica.
Picante, pimienta, frutos negros y vainilla delicada
|legan a través de |a nariz y el paladar.

CONSUMO OPTIMO: 2-8 afios desde la cosecha

TEMPERATURA DE SERVICIO: 15-17°C

REGION: TORO ( Denominacion de Origen)

VARIEDAD: Tinta de Toro / Garnacha

DAMA pr TORO CRIANZA: 8 meses en roble americano
CRIANZA EDAD DE LOS VINEDOS: 30- 60 afios

CATEGORIA: Tinto Crianza




