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COCRTAIL

Vino dulce de aguja

Cocktail, por ser la mezcla de distintas variedades
de uva.

Variedad: Verdejo, Moscatel, Gewlirztraminer,
Sauvignon Blanc, Albarifio y Malvasia.

Categoria: Blanco dulce con aguja
Region: Vino de la Tierra de Castilla y Leodn.

Elaboracién: Despalillado y posterior maceracién de
la uva durante 12h a 102C. Sangrado y prensado en
frio. Fermentacion alcohdlica a 152C de temperatura
hasta que se alcanzan los 9 grados de alcohol.

Por medio de filtraciones sucesivas a muy bajas
temperaturas se interrumpe la fermentacion
resultando un vino con un azucar de 80 grs./litro. y
presencia de carbdnico natural de la fermentacidn en
forma de burbuja fina.

FICHA DE CATA

Color amarillo pajizo brillante. En nariz presenta una
gran complejidad debido a la presencia de muchas
variedades blancas. Se aprecian aromas florales,
como la rosa o flor de azahar, asi como frutas de
arbol, como el melocotdn o el albaricoque. En boca
es fresco, dulce sin empalagar y con chispa, debido al
carbdnico natural.

GASTRONOMIA

Especialmente indicado para un cocktail o aperitivo,
con tapas o platos ligeros o para acompafiar postres
no muy dulces.



